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Maison des Vignerons du Chateau de Chaintré
1229 chemin du Roy de Croix
71570 CHAINTRE - FRANCE
Tél.:33(0)3 85374321 ¢ Fax:33(0)385371983

www.muscats-du-monde.com

infos@muscats-du-monde.com
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258 CONFRONTATION INTERNATIONALE DES MEILLEURS MUSCATS DU MONDE

Muscats du Monde.
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25t Confrontation Internationale des meilleurs Muscats du Monde®

Informations générales
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Dans la région viticole du Languedoc-Roussillon.
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\PARTICIPATION 1

J

Tous pays de production vitivinicole et toutes régions viticoles francaises.
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'PRODUITS 1
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Vins issus exclusivement des cépages muscats et variétés muscatées.
Le vin qui concourt doit étre disponible dans une quantité au moins égale a 1300 bouteilles, (dans le
cas d'élaboration spécifique se renseigner) et conditionné sous verre et identifiable par numéro de lot.
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/REGLEMENT DU CONCOURS 1
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Norme des concours internationaux.

:CONDITIONS DE PARTICIPATION j}

¢ 6 bouteilles de 750 ml ou 10 bouteilles de 500 ou 375 ml
(habillées étiquettes et contre-étiquettes).

¢ Une fiche technique de présentation : élaboration, région de culture, age de la vigne, densité de

Francaises et Européennes
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> :‘ plantation, taille, vendanges, vinification, élevage (cuve ou fats), etc.
¢ Un bulletin d’analyse (nominatif, signé, datant de moins d’un an et mentionnant le numéro de lot) qui
WENo, fait apparaitre : titre alcoométrique acquis et en puissance, sucres réducteurs, pH, acidité volatile et
§ 0% totale, SO, libre, SO, total, surpression.
AssocaTion ¢ 3 habillages (étiquettes et contre-étiquettes).
> 4
‘ APour les vins produits en France, merci de fournir également :

revee des * Pour les vins AOP et IGP : la déclaration de revendication (année de production) délivrée par

(Biwlogl!es votre organisme professionnel.

o iacioggeaa s ¢ Pour les vins n'ayant pas une AOP ou une IGP : la certification du millésime ou du cépage
délivrée par France Agrimer ou un organisme agréé (dans le cas ou le millésime ou le cépage
sont revendiqués).
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7///}\\@ \\FRAIS DE PARTICIPATION )
FONDATION
INTERNATIONALE
ColUt HT TVA (20 %) Colt TTC
FRANCE 150 € 30 € 180 €
s HORS FRANCE - - 180 €
@‘ A Les frais de banque sont a la charge du participant.
[SYNTHI‘ESE DES COMMENTAIRES DE DEGUSTATION (OPTIONNEL) ]
/\—v‘ Colt HT TVA (20 %) Colt TTC
\ EN FRANCAIS 41,67 € 8,33 € 50 €
/ * FRANCE
EN ANGLAIS 50 € 10 € 60 €
EN FRANCAIS - - 50 €
s JCCRF HORS FRANCE ¢
grément des Administrations EN ANGLAIS _ _ 60 €
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Transport des échantillons
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}(1 * ECHANTILLONS PROVENANT DES PAYS DE LA CEE
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e Dépot des échantillons au Chateau de Chaintré.
Bureaux ouverts de 8 heures a 19 heures sans interruption.

¢ Vous confiez vos échantillons au transporteur de votre choix.
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Muscats du Monde®
Maison des Vignerons du Chateau de Chaintré
1229 chemin du Roy de Croix — 71570 CHAINTRE — FRANCE

Tél. 33 (0)3 85 37 43 21 - Fax 33 (0)3 85 37 19 83
infos@muscats-du-monde.com ¢ www.muscats-du-monde.com
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?\2 * PROVENANT DE TOUS PAYS (HORS FRANCE) /1

Les formulaires pour I'inscription des échantillons provenant d’un pays hors France sont disponibles sur
le site www.muscats-du-monde.com ou sur simple demande :

Muscats du Monde®

Maison des Vignerons du Chateau de Chaintré — 71570 CHAINTRE — FRANCE
Tél. 333 8537 43 21 - Fax 333 8537 19 83

infos@muscats-du-monde.com ® www.muscats-du-monde.com
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 DATE LIMITE DE RECEPTION DES ECHANTILLONS ]
5 juin 2025
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ECHANTILLONS i

AN /

Dans le cadre de notre démarche qualité, les échantillons seront conservés pendant 3 ans.
Au-dela, ils seront gracieusement mis a disposition de centres de recherches et d’enseignement,
de panels d’analyse sensorielle ou de fondations caritatives.
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